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EDITO

Le 12 juillet 2019, Le Mary Lili a ouvert ses portes au coin
de la rue de la Chaine, au ceeur du quartier nocturne historique
et animé de La Rochelle. Dans un cadre urbain et néo-industriel,
ce bar a cocktails est le premier du genre dans la ville, créé dans
la plus pure tradition des bars new-yorkais tout en conservant
Pesprit de la cité maritime. Le Mary Lili est un lieu de vie, de
partage, de rencontres et de joie, offrant une ambiance conviviale
et festive a tous ceux qui aiment savourer les plaisirs gustatifs.

Le chef barman et mixologue, Nicolas, propose ses créations
élaborées a partir de sirops faits maison, a base de produits frais.
Les alcools sont sélectionnés en fonction de leur profil gustatif,
de préférence francais lorsque cela est possible. La carte du Mary
Lili est en constante évolution, changeant au fil des saisons et
des nouvelles saveurs que Nicolas souhaite faire découvrir a sa
clientele.

Pour accompagner les fabuleux cocktails, Le Mary Lili propose
également des planches a partager sur place.

Toute I’équipe du Mary Lili vous souhaite la bienvenue et vous
accueille tous les jours a partir de 18 heures. Venez profiter de la
vie nocturne animée de La Rochelle dans une ambiance conviviale
et festive, au Mary Lili.

Nb: Un astérisque (*) a la fin d’un produit symbolise la présence
d’un allergene dans ce dernier. La liste mise a jour est disponible sur
stmple demande.



CREATIONS
LE FRUIT DEFENDU......ccccteeeteeeeeeeeeseeseeseeseesessssssssesssesssessses 10€

25cl - Verre: Servi en Bouteille capsulé maison - Méthode: Gazéifié
Notes principales: Pomme acidulé rafraichissante... une Vodka Pomme revisitée!
Vodka | Cordial de Granny Smith maison | Eau gazeuse

LES LUMIERES.........cccccottitimmmiiiiiiiiimmniienieeeeemssiceseeeeesssmenes 11€
18cl - Verre: Tumbler - Meéthode: Direct au verre

Notes principales: Acidulé et légerement vinaigre

Calvados | Shrubb de grenadine et vinaigre balsamique maison | Acidulé
champagne | Top au thé matcha, thé vert et citronnelle gazéifiée

SANS-CULOTTE.......ccctvrrririiiiirrriinnniiiiireerninaneeeeeenmassessseens 11€
9cl - Verre: a Vin - Meéthode: Verre a mélange - Allergie: Noix

Notes principales: Légerement amer, sur les fruits rouges

ABYV Folle envie (Citron Jaune et Cardamome) | Guignolet d’Anjou | Lustau
Vermut Rosé | Bitter de noix | Cerise semi-confite

REVOLTE DORERE.......ccoeiuiimimiricnerintcsensicsenssscscssssssescssssens 12€
15¢l - Verre: a Eau «Nude» - Méthode: Cuban Roll - Allergie: Blanc d’ceuf, Sésame
Notes principales: Gourmand sur des notes de céréales et d’agrumes

Whisky Monkey Shoulder infusé au sésame | Solution acide | Liqueur
d’orange Combier | Sirop de miel maison | Mousse d’avoine et graines de
sésame

) T G o T mmaaa—— 12€
16¢l - Verre: Coupelle - Méthode: Shaker - Allergie: Amande

Notes principales: Madeleine de proust... facon Marie-Antoinette

Cognac VS | Cordial d’Ananas maison | Liqueur d’amande | Sirop de
brioche maison | Jus d’orange sanguine clarifié | Teinture de cacao maison

PRENDRE LE LARGE......ccccccittuiiriuiiiiniiinniiiinicienisienoncassesensenes 12€
18cl - Verre: Tumbler - Meéthode: Direct au verre - Allergie: Amande

Notes principales: Tropical, Gingembre et Acidulé

Blend de Rhum | Liqueur de Falernum maison | Solution acide | Bitter
cacao | Limonade maison | Teinture de vanille de Tahiti maison

SUR LES BARRICADES.......cccccittttiiiiimmiiiinniiiiiienineeienneennee, 13€
10cl - Verre: Old fashioned - Méthode: Verre a mélange & Clear Ice

Notes principales: Fumé avec un qﬁet marmelade

Mezcal | Cordial d’Orange sanguine maison | Super juice de citron jaune |
Liqueur de citron noir maison | Teinture de citron noir maison

Prix en Euros TTC, Service Compris



BEST SELLER

BULLES D’EVASION........counimimimineineinsassssssssasssssssssssssssssnss 10€
18cl - Verre: Tumbler - Meéthode: Gazéifie

Notes principales: Florales gazéifiés

Gin Bombay Sapphire | Liqueur St Germain | Infusion d’hibiscus blanc
acidulé

LILI N°MOSCOW....cuuuiiiiiiiiiinniiiiiiiieiiinnieeteeeemmmmmiseeeesmssseeee 10€
18cl - Verre: Timbale inox - Méthode: Direct au verre

Notes principales: Notre version du Moscow Mule... #Ginger #Gingembre
Vodka | Sirop de gingembre maison | Jus de gingembre frais | Jus de citron
jaune | Eau gazeuse

MONCADA ATTACK. ....iutiiiiiiiiienniinniiieeeeennnianeeeneeeesmanseee 10€
18cl - Verre: Tumbler - Méthode: Direct au verre

Notes principales: Notre version du Mojito... avec une pointe de Tonka

Rhum Bacardi Carta Blanca | Sirop de citron vert, menthe et féve de tonka
maison | Jus de citron jaune | Eau gazeuse | Bitter Angostura

VENUS DE MILO.......coiiimiininincnicnisinisisssissssissssssessssessasssses 11€
22cl - Verre: En céramique fait main - Méthode: Direct au verre

Notes principales: Agrumes et acidule

Vodka | Sirop de mandarine et yuzu maison | Jus de citron jaune | Infusion
d’Aqualixotica | Emulsion d’hibiscus

COIN CREA

CREATION HAUTE COUTURE........cccccervuererrrererenenerereneaesesens 14€
C’est a vous de jouer! Cognac, Gin, Vodka, Whisky, Rhum? Long drink,
short drink? Mixing glass, shaker, direct au verre? Vous nous dites, on
exécute (Merci de signaler vos allergies).

BOUTEILLE DE COCKTAIL.......cccccceetuuuirirnnnnicnnnnn. a partir de 40€
A emporter ou a consommer sur place, selon les produits disponibles, une
bouteille de 70cl a partager, contenant environ 5 verres, servie avec des
glagons (Merci de signaler vos allergies). Prix selon le cocktail choisi.

Prix en Euros TTC, Service Compris



COCKTAILS CLARIFIE

Processus de filtration d’un cocktail, a base de lait et jus de citron,
créant une boisson lisse et élégante en bouche. A déguster comme
un spiritueux, petit a petit!

ROUTE DES EPICES........ccocovieinirireinrnseneississsssessesssessesssnes 13€
10cl - Verre: Nick & Norra - Méthode: Clarifié - Allergie: Lactose

Notes principales: Chaude et exotique, légéerement salin

Rhum 3 Riviéres « Cuvée de 'océan » | Liqueur de Carvi et Cumin Combier
| Sirop de Cardamum verte et Combava | Jus de citron vert & jaune | Lait
de coco au curry | Yaourt a la grecque

BOTANICAL GARDEN.......cciitttiiiiiimmiiiiiiniiiiirnniieienneeenees 13€
10cl - Verre: Nick & Norra - Méthode: Clarifié - Allergie: Lactose

Notes principales: Litchi

Gin Bombay Sapphire | Liqueur St Germain | Sirop de verveine, citron vert
et bergamote | Jus de citron jaune

NUDE PORNSTAR.....ocrrrrninnnnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeeeeees 13€
10cl - Verre: Nick & Norra - Méthode: Clarifié - Allergie: Lactose

Notes principales: Vanille, Fruit de la passion

Vodka | Liqueur de vanille | Purée de fruits de la passion | Jus de citron
jaune | Shooter de Champagne

LA GINOTHEQUE

1 part de Gin pour 3 parts de Tonic, soit 16cl. Notre sélection de
Gin est évolutive. On vous donne rendez-vous au comptoir pour
découvrir la sélection du moment.

GIN TO’ CLASSIQUE (Valkyrie ou Bombay Sapphire)......ccceeeeeeennne. 10€
GIN TO’ ROSE (Infusé et coloré a PHIDISCUS)eeruuueesseererrrnnnnnisereeennnns 11€
GIN TO’ PREMIUM (Hendrick’s ou autres)...ceeeeceeeeeneeceeennicreennnnnes 12€

avec Gin et/ou Tonic supérieur, ainsi qu’un sirop éventuel

Prix en Euros TTC, Service Compris



VIEILLI EN FUT DE CHENE

FRENCH NEGRONI.........oiirrrrinniiiiniinininninnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeeees 12€
9cl - Verre: Old fashioned - Méthode: Direct au verre
Notes principales: Un Negroni comme on les aime! Amer, mais au cognac!

Cognac VS | Campari | Vermouth Rouge

BREAK MY NUTS.....cciiiiiiiiitiiiiiiiiriiiineneeenniianeseeeennsssenes 12€
10cl - Verre: Old fashioned - Méthode: Verre a mélange - Allergie: Fruits a Coques
Notes principales: Un negroni charentais a la noix? Avec des notes boisés.

Cognac VS | Pineau des Charentes rouge | ABV Noix de Saint Jean

MOCKTAILS (SANS ALCOOL)
BISSAP ROCHELALIS.......c.cottiteiteieecenceeeraccenceaccencencescesssancesssncsnnss 8€

22cl - Verre: Tumbler - Méthode: Dirvect au verre

Notes principales: Hibiscus mentholé

Infusion d’hibiscus rouge | Sirop de Menthe | Sirop de Vanille | Jus d’Ananas
| Jus de citron jaune

INFUSION D ’EDEN.....cctttiitiiuiiceeeanrececececeecencassocsocsssacssssssassscsnns 8€
22cl - Verre: Timbale - Méthode: Direct au verre

Notes principales: Abricot glacé
Sirop de Vanille | Nectar d’Abricot | Jus de citron jaune | Thé Rooibos

SPAWATER.......cioiritiiiiiiiiiiiiiiiinieeneniieeeeeennnssseeseeeesssssaeees 8€
22cl - Verre: Tumbler - Méthode: Shaker

Notes principales: Végétales, acidulé, légérement poivré

Optimae Atlantis | Sirop de miel maison | Jus de concombre | Jus de citron
jaune | Eau gazeuse

MOCKTAIL SUR MESURE.......cccceeittuiitnnieiencreenccrencesnnsessnnsssnnnns 9€
C’est a vous de jouer! Fruité, floral, épicés, acide, sucré, pétillant... Tout est
possible! (Merci de signaler vos allergies).

Prix en Euros TTC, Service Compris



LA VIGNE

ROUGE 12cl
MAINE AU BOIS (2021) Thierry Archereau....eececeeeeeiiiecicisssnnne 5€
IGP Vin de Pays Charentais - 100% Merlot
INSOUCIANCE (2021) Le Clos des Jarres........ccceeveeereeeeeeennnnnnnnee €
IGP Coteaux de Peyriac - 67% Caladoc, 33% Merlot
ABRENSIS (2020) Le Clos des Jarres........ccooeeeeereerreeeeeeeeereessannnnes 6€
IGP Coteaux de Peyriac - 55% Grenache, 25% Syrah, 20% Carignan
LA PIFFAUDIERE 82022) Olivier Bellanger..........cccceeeriiiiiiinnnnne. 6€
AOC Touraine - 100% Gamay
LES JARDINS (2019) Domaine Léon Boesch...........cceeeeeeeeennnnneee. -

Appellation Alsace Controlée - 100% Pinot Noir

CHICHIC (2018) Domaine de Cambalu......cccccuveeennnniiicciiieeeeeenns -
Vin de France - 100% Pineau d’Aunis

CHUCK BARRICK (2020) Domaine Léonine.......ccceevvrrunnnnnneeeeees -
Vin de France - 60% Syrah, 40% Grenache Noir

BOTTLE NECK (2019) Domaine Léonine..........cccceeeerieeeeeeennnnnnn. -
Vin de France - 70% Syrah, 30% Grenache Noir

CARBONE 14 g2020) Domaine Léonine......cceceeeeeeneeneeneeeernneesenees -
Vin de France - 100% Grenache

BLANC 12cl

DOMAINE DE LA RAGOTIERE (2022) Les Freres Couillaud....5€
IGP Val de Loire - 100% Chardonnay - Cuvée Prestige

UEZACO (2022) Sélection Alexi Balés.....ccooeeeerrreceeersereereessenens 5€
IGP Cotes de Gascogne (Moelleux) - Gros-Manseng, Petit-Manseng

LES COLLINES (2021) Domaine Léon Boesch........................... 6€
AOC Alsace Edelzwicker - Riesling, Pinot Blanc, Gewurztraminer

LA PIFFAUDIERE 52022) Olivier Bellanger..........cccoeeeeieeiieereeenne 6€
AOC Touraine - 100% Sauvignon

VALLEE NOBLE (2020) Domaine Léon Boesch...uieerereenne. 7€
App. Alsace Controlee (Moelleux) - 100% Gewurztraminer

NUITS BLANCHES (2020) Olivier Bellanger...........ccccevveuueennnnene. -
AOC Touraine - 100% Sauvignon

Prix en Euros TTC, Service Compris

75cl
26€

26€

29€

30€
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33€

35€

35€

36€

75cl
26€

26€

30€

30€

KYAS

35€



ROSE 12c1  75cl
BAIN DE MIDI (2022) Sélection Alexi Bales.......c.coeevvieeeeeennnnnnee. 5€ 26€
IGP Méditerranée - Grenache noir, Syrah, Cinsault, Caladoc
LA CROIX DU PRIEUR (2022) Domaine Coussin................. 5,50€ 28€
AOP Cétes-De-Provence - Grenache, Cinsault, Syrah
AU BORD DE L’AUBE (2022) Sélection Alexi Balés................... 6€ 30€
AOP Cétes-De-Provence - Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvedre
CHAMPAGNE 12,50cl  75cl
CONSTANTINE SOLARRIS.........ccccooeiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnanneniees 12€ 55€
Blanc de Noirs, 100% Pinot Meunier
RUINART BRUT.......citiiiuiiiiiiiiuiiiiieiiiiunieeeiienanieeseceaneeessecenanns - 85€
Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier
RUINART BLANC DE BLANCS.......ccccvvvviirnriiiiiiiiiinniiieeeeeeeneennnes - 150€
« Seconde Peau » 100% Chardonnay
DOM PERIGNON........cuvimimimincninsissnissssasssasssssssassassssasssssses - 275€
Millésime 2010
LE HOUBLON
PRESSION 25cl = S0cl
Licorne Blonde, 4.8° - AlSACE.ccurereuereuereneeennceenecennnes 4€ 7€
Dikkenek N R o e — 5€ 8,50€
Slash Mango Biere aromatisée a la mangue, 8° - Alsace....... 5€ 8,50€
BOUTEILLE 33cl
El Grande Blonde a la Téquila, 5.9° - Alsace.....ccceeevueneereiennnnnnnnne 5€
Barbar au Miel, Belgian Pale Ale, 8° - Belgique....ccuuueeeeeaen.. 6€
Magners Cidre, 4.5° - Irlande...cceieeeieenieecieeiereeiienenennnenns 6,50€
Uini’s Beer Blonde artisanale 5° - La Rochelle, par Uini Atonio.....7€
Slash Red ala cerise, 8° - AlSACE.cuuereneerenerennernneeeanerenceennerenaannnes 7€
1664 0,0% Blonde sans alcool..eueeeeeereeereneereneeennereneeeanereneeennerennnns 7€
Abracadabrantesque Bicre Blonde Chirac « Ici c’est la Correze ».......... 7,50€

Prix en Euros TTC, Service Compris



LA PART DES ANGES

RHUM 4cl
1 L6, | BR8] 5 15 Shoo00no00000000000000000000000000C 7€
Don Papa Baroko....................u.... 8€
Kiyomi (Japonais)......cccccceenneennee.. 8€
Diplomatico........ccoeeereenneciennnnnnnn. 9€
Pyrat Réserve XO.........ccceuuuuueene 10€
El Pasador de Oro

(0 —— 9€

O S} r0000000000000000000000000000000000EE 11€
Plantation

* Pineapple........cccoevvvuunnnnnnnen. 8€

* Original Dark........................ 8€

* XO 20 ans Anniversaire...... 12€
WHISKY DU MONDE 4cl
Jack Daniel’s (USA)

* N°7, Apple, Honey, Rye......... 7€

* Gentleman Jack.................... 8€
Eagle Rare (USA).........ccceveeerennenee 9€
Lot 40 Rye (Canada).................... 9€
Woodford Reserve (USA)........... 10€
Togouchi (Japon)........cccceevuuueneene 10€
McConnell’s (Irlande)................ 10€
TR (| 2@ ooscncccooonacccaaoooaaoooac 11€
Nikka from the Barrel (Japon)..11€
Yamasaki Suntory (Japon)......... 12€
Stauning Whisky (Danemark)

3 | 38 Bhr000000000000000000000000000000000000C 10€

B A S AT —— 12€

O (¥ & (T T hon000000000000000000000000000E 12€
Hyde (Irlande) 6 ans

* 1916 (fit de Bourbon,).......... 14€

* 1893 (fit de Rhum,).............. 16€

* 1922 (fat de Sherry)............. 16€

COGNAG 4cl

Maison Coquard-Thomas XO...12€
Maxime Trijol

() — 12€

* XO Gr. Champagne............ 17€
Grosperrin Cépages........ccccuuueeee 15€
Bourgoin Eau-de-Mer................ 15€
Deau

() —— 19€

* Black Extra.....cccccceunnnnnnnnn. 31€
La Guilde du Cognac

* Borderies 2010.................... 24€

WHISKY FRANCAIS 4cl
Bellevoye, vieilli en fit de:
O (CA 1 Bho0000000000000000000000000000000C 9€
e St Emilion......ccceuveuvenennennnnne 10€
* SAULEINE...ceureerereerenrenrneennenns 11€
* Tourbé.....ceeveernreeeiennrnennnnnns 14€
* Prune.....coeuveiinienieiiniincnnnnnns 15€
e Calvados....cccovueeneeneenrnnnnnenns 18€
CALVADOS
Klovis
L VA SN 8€
LI O S oS 16€
SRR 240 0000000000000000000000000000000000C 15€

Et bien d’autres spiritueux de toute sortes...
Armagnac, Tequila, Mezcal... demandez-nous!

Liste sujet a évolution & non-exhaustive!

Prix en Euros TTC, Service Compris



SMWS - Scotch Malt Whisky Society 2cl 4cl
10.168 Huileux et Cotier (61,8% Alc - 13 ans)...cceveeeeeereeeennnneeees 11€ 20€
12.35 Léger et Délicat (59,4% AlC - 8 ans)..cceeeeeerunenneeneeeeeeeennnnn. 7€ 14€
36.159 Epicé et Sec (58,2% Alc - 12 ans).ceeeeeeeeeeneeenicsiccerieeeeeeennns 8€ 15€
37.113 Sucré, Fruité et Moélleux (59,2% Alc - 15 ans)............... 10€ 19€
39.175 Vieux et Digne (49,1% Alc - 29 ans)..ccceeeeeeneeeneneeneeeeennn. 26€ 48€
44.111 Epicé et Sucré (60,2% Alc - 12 ans)...cceeeeeveeseereeeenennccerennn. 8€ 16€
100.28 Légerement Tourbeé (57,6% Alc - 14 ans)..ccceeeeeeeceeeeennnnne. 8€ 15€
112.109 Fortement Tourbé (51,5% Alc - 15 ans)...ceeeeeseeeeeeeeeeeenns 10€ 19€
144.3  Tourbé (Suédois - 62,8% Alc - 8 ans)eueeeeeeeeeeeereeririiiisssnnnns 11€ 21€
C5.3 Cognac Grande Champagne (42,6% Alc - 199))........... 19€ 38€
A5.1 Bas Armagnac (Colombard - 61,3% Alc - 1989).............. 15€ 31€
GNG6.6 Scottish Gin (48,8% AlC)..ccuuuueiiriirenuiiiiiiienuniiierieeenunnieeees 5€ 11€

Offre de dégustation SMWS

4 verres au choix de lcl pour une expérience compléte
Prix en fonction de la sélection
_ LIQUEURS,
APERITIFS & DIGESTIFS

6cl 6cl
Ricard Bailey’s...cccccevuiiieniiinniiiinnnnnnn. 5€
* Simple (3cl)...cceeennniiiinnnnnnns 3€ Menthe Pastille.............ccuuuueeee 5€
*Double.....cccoevuerueeeneencennnnee 5€ Get 27, 3l.cceucenceniieieenceneeencennns 6€

Pastis 51 (3cl)....ccceeeeeeennnnnnes 3,50€ Chartreuse
Henry Bardouin (3cl).......... 4,50€ * Jaune......cooeeuunniiiinnnnnnnne. 13€
SUZE..ceeierieieeeeneeneencencencennnns 4,50€ ® Verte...coeiureeneeneeeeeencencnnnns 14€
Martini Blanc, Rouge............. 6€ * Cuvée MOF..................... 23€
Pineau des Charentes Cointreau.....ccceeeeeeruneieennnnnenns 8€

* Blanc, Rouge...........cccc...... 6€ Grand Marnier

*40 ans d’age.......ccceeuvneenne. 24€ * Classique......ccceuuueierennnnnnee 7€
Absenthe.........ccoeuueuiiiiiirnnnnnnn. 8€ * Cuvée Louis-Alexandre..15€
Grande Absenthe.................. 12€ * Cuvée du Centenaire......22€

Prix en Euros TTC, Service Compris



SOFTS

JUS DE FRUITS BIO 25c1 SODAS
Jus de Réve Abricot................ 4€ Coca-Cola (33cl)......cccuuuuenen 3,50€
Jus de Réve Pomme................ 4€ Coca-Cola Zéro (33cl)......... 3,50€
Jus de Réve Orange................ 4€ Orangina (25cl)......cccceeeeeeen 3,50€
Jus de Réve Tomate................ 4€
EAUX
Sirop al’eau.....cccceeverennnnrennnnne. 2€

* Grenadine

* Péche

* Fraise

* Menthe
Abatilles (plate) (33cl)............. 3€
Perrier (pétillant) (33cl)......3,50€

HOT DRINKS

CAFES MERLING THES Damman FRERES
EsSpresso......cvveiieeniiiinniiiennnnns 2€ Thé noir Ceylan O.P............... 3€
Allongeé......ccuuvevuniirnniiinniiinnnnen. 2€ Thé vert ‘Gunpowder’............ 3€
Double Espresso........ccceeueeeen. 3€
Cappuccino..........cceuueeenne. 3,50€
| DE=Y 1 o Y 3,50€

Prix en Euros TTC, Service Compris



FINGER FOOD
SAUCISSONS (180gr) Keesbo, Catalogne (Espagne)

® INATUTE F.ueeenrurerenrerereerecessesscssscssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnse 6€
@ FUINIE F.ooneiiiiiiiieiiiieetiieeeeceneerecescascsssscssssssscsssssssssssssssssssssssssnns 6€
* Noisettes et Graines de Tournesol *.......ccccceeveeerereeereceneeceenes 7€

CHARCUTERIE Keesbo, Catalogne (Espagne)

Assortiment de charcuterie (160gr)......ccccccivveuuiiiiiinniiiiienniciennnnnnes 9€
FROMAGES L’Epicurium, La Rochelle (17)

Assortiment de fromages * (160gr).......ccceuuuiiiirruniiirinnniiiiennnienens 10€
PLANCHE MIXTE

Idéal pour 2 personnes (3202r) *.....cceevrruruiiiiirrrrinnnnniiiiieeeennnnnene 16€

Assortiment de fromages et de charcuterie du moment, de la fromagerie
L’Epicurium (La Rochelle, France) et de la charcuterie Keesbo (Catalogne,
Espagne) et/ou Sorovisa (Charente-Maritime, France)

L’OLIV’RE fle de Ré (17)

Fournisseur des Maitres Restaurateurs de France

* Olive Verte a I’ail & herbe de provence (100gr)..........cccuccu.eue.. 4€
* Olive Noire confite (110gr)......ccceuuiiiirruuiiiiinnniiiiienniiierennieeeennn 4€
* Tapenade Verte (100gr) *....cccccevvuriiiiimnniiiiinniiiiiinnnicieeennienennn 6€
* Tartinade Provencale Tomate & Olive (100gr).........cccuvueeeeeene. 6€
* Tomates Séchées a I’huile d’olive (190gr).......cccevvveiirennnnnnnnne. 7€
TERRE DE GALLIE Vendée (85)
* Terrine de Faisan au Sarrasin (130gr) *.......cccceuviirirennnnnnnee 6,50€
* Terrine de Faisan aux Champignons (130gr) *........cc......... 6,50€
* Terrine de Perdrix Pommes Ananas (130gr) *........cccc....eee. 6,50€
* Terrine de Perdrix Cheévre Basilic (130gr) *.....c..ccccvuuueennenn. 6,50€
L’APERO COCHON Charente (16)
* Paté au Piment d’Espelette (180gr) *......cccoeevvrrunniiiirnnnnnnnns 7,50€
* Paté de Campagne au Cognac (180gr) *.......cceuuvevirrnnnnnnnn. 7,50€
* Rillettes de Chorizo fort (180gr).....cccccceevuuuniirinnnniiirinnncnnnnn. 7,50€

Prix en Euros TTC, Service Compris



PRESIDENT
EVENEMENTIEL

Nicolas R.

6% génération de la
maison de Cognac Louis
Royer, Nicolas navigue dans
le milieu des spiritueux
depuis son enfance, et dans
celui de la mixologie depuis
une dizaine d’années.

D’abord centré sur les
métiers du tourisme, de
la communication et de
I'événementiel au sein du
groupe Excelia, il devient
Brand Ambassador pour la
maison de négoce familiale
aux Etats-Unis, en 2014.

Depuis son retour en France
en 2018, il s’attache ainsi
a réunir ce qui est épars...
événementiel, tourisme et
spiritueux sont au cceur du
projet « Le Mary Lili ».

DIR. GENERAL
GHEF BARMAN

Nicolas M.

Aprés un MBA en Management du
Tourisme au sein du groupe Excelia, c’est
lors d’'un séjour aux USA en 2015 que Nicolas
découvre I'univers des cocktails et sa diversité.

De retour en France, il décide de se lancer
dans cette nouvelle industrie en effectuant
une formation “CQP Barman - Monde de la
nuit” en alternance au sein du trés renommée
bar a cocktails “Le Syndicat”, haut lieu de la
scéne cocktail Parisienne. Avec son acolyte,
Nicolas R., La suite s’écrira a La Rochelle et
commencera le 12 juillet 2019.

BARMAN

Nicolas B.

La passion de Nicolas pour
cet univers captivant est née au
restaurant L'Ecume, sur lile
d’Oléron.

Autodidacte, les techniques
innovantes découvertes dans le
livre “Liquide Intelligence” de
Dave Arnold ont amplifié son
intérét pour les cocktails. C’est
tout naturellement qu’apres
un passage sous la direction de
Camille Pelisson a I’Octopus,
ex-barmaid du Mary Lili, qu’il
a rejoint nos rangs au début de
T'année 2024.
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APPRENTI BARMAN
—

Gabriel D.

Gabriel aime créer et
découvrir de nouvelles saveurs.
Apres un Bac Pro Cuisine, puis
un Bac Pro Service au Lycée
hotelier de Quercy-Périgord,
il s’oriente vers le Brevet
Professionnel Barman du Lycée
Hotelier de La Rochelle qu’il
effectue en alternance au sein
du Mary Lili.

Alafin de cette derniére, Gabriel
réve de partir a Iétranger
pour continuer sa découverte
du monde et développer ses

compétences barman... ou pas!
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